LLENAA ARCADA -sc:

PER PICAR

Carpaccio de carbassé amb stracciatella
Croquetes d’ibéric amb tocs d’ldiazébal
Pernil iberic

Xanguet del sud, ous i tofona

Roast beef de Llenya

Pa de coca amb tomaquet

PLATS PRINCIPALS

Arros caldos de peix i marisc

Pop a la brasa amb parmentier trufat de patata

Filet de vedella amb medallé de foie i reduccié de Porto

POSTRES

Pastissets de formatge
Torradetes de Santa Teresa amb gelat d’avellana

CELLER

Montecillo Crianza D.O. Ca. Rioja: Negre
Legaris D.O. Rueda: Blanc Verdejo

Ramon Bilbao D.O. Rioja: Rosat (Pell de ceba)
Aigua mineral natural o amb gas

CAFE

Cafés o infusions (no inclou licors)

*Substitucio de postres per pastissos sencers de formatge o xocolata, suplement 3.50 € per persona.
Els menus son de minim 8 persones.

S'ha de confirmar amb 72 hores dantelacio.

Els segons plats es confirmaran amb 24 hores d'antelacio.

La racio és de 1/2 ampolla de vi per persona.

*En cas d’al-lergies o intolerancies, consulteu amb el personal de sala.



