
MENÚ PER GRUPS
PORXO

PER PICAR

Pa de coca amb tomàquet
 
PLATS PRINCIPALS
Arròs de sèpia i gambes
Llobarro a la brasa

 
POSTRES

Tiramisú
 
CELLER

Legaris D.O. Rueda: Blanc Verdejo
Marrec D.O. Catalunya: Rosat
Aigua o aigua amb gas
 
CAFÈ
Cafès o infusions (no inclou licors)

*Substitució de postres per pastissos sencers de formatge o xocolata, suplement 3.50 € per persona.

Els menús són de mínim 8 persones.

La ració és de 1/2 ampolla de vi per persona.

 

*En cas d’al·lèrgies o intoleràncies, consulteu amb el personal de sala.

65.00€

Amanida de tomàquets i anxoves
Moniato a la brasa amb formatge de cabra i salsa “criolla”
Brandada de bacallà gratinada
Croquetes d’ibèric amb tocs d’Idiazábal
Calamars a l’andalusa amb tocs de cítrics

Melós de vedella amb parmentier trufada

Brownie de xocolata amb gelat de vainilla

Cruz de Alba D.O. Ribera del Duero: Negre Tempranillo

S’ha de confirmar mínim amb dos dies d’antelació.
Els segons plats es confirmaran mínim amb 24 hores d’antelació.


